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COTE DE BEAUNE

Lk GRANDE CHATELAINE

Wiegcej informaciji:

YN VININOVA

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 13

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 6-8 lat

JEDNOSTKA
MIARY Butelka
KRAJ Francja
MINIMALNA

TEMPERATURA 12.00st.C

APELACJA Cote de Beaune AOC

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

KOLOR Biate

Wino biodynamiczne , Wino
CERTYFIKATY naturalne, Vininova naturalnie

NAGRODY Wine Advocate 90pkt.

Wino bez siarki, niefiltrowane, fermentacja na dzikich drozdzach. Aksamitne i
kremowe 0 aromacie cytrusow i suszonych ziot. W ustach utozone, z chtodng i
stong kwasowoscig. Fermentacja w beczkach 12 miesiecy.

Potrawy:

Makaron aglio e olio, gulasz jagniecy

Francois de
Nicolay
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