Brut Rose
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H.BLIN

Wiecej informaciji:

POTENCJAL

YN VININOVA

LEZAKOWANIA 5 lat

MAKSYMALNA

TEMPERATURA 9

JEDNOSTKA

MIARY

KRAJ

ILOSC SZTUK
W KARTONIE

MINIMALNA

Butelka

Francja

6.00

TEMPERATURA 8.00 st.C

APELACJA

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

KOLOR

Champagne AOC

12,5%

Rozowe

Bladordzowy kolor, perliste babelki. W nosie swieze i zbalansowane z aromatem
wishi i truskawek. W smaku skoncentrowane, z posmakiem malin, truskawek,

poziomek i z subtelng taning.
Potrawy:

Aperitif, homar

H. Blin
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CHAMPAGNE

H.BLIN
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Winnica H. BLIN znajduje sie w niewielkiej francuskiej wiosce Vincelle, ktorej juz
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sama nazwa nawigzuje do tradyc;ji winiarskiej - "Vini cella" to z taciny piwnica z
winami. Nazwa winnicy pochodzi od nazwiska zatozyciela Henri BLIN, ktory
zjednoczyt w 1947 roku 29 plantatorow rozpoczynajgc produkcje szampana H.
BLIN. Jego zamitowanie do wina bierze swoj poczatek w diugiej tradycji rodzinnej,
siegajgcej XVIl wieku. Obecnie Champagne H. BLIN dziata jako spotdzielnia
Vincellesizrzesza 115 plantatorow, ktorzy zajmuja sie uprawa winorosli na
tacznej powierzchni 110 ha. Gtéwnymi szczepami uprawianymi pod produkcje
szampana sg Pinot Meunier, Chardonnay i Pinot Noir.



