YN VININOVA

Achillée

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 6-8 lat

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 12

KRAJ Francja

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

APELACJA Vin de France

ZAWARTOS$C
ALKOHOLU 13,5%

KOLOR Biate

Wino naturalne, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Wiegcej informaciji:

30% soku maceruje na skorkach. W nosie konfitowane cytrusy, skorka z cytryny,
gruszka, jabtko. W smaku wibrujgca mineralnosc, subtelne nuty przypraw na
podniebieniu, dobra kwasowosc.

Potrawy:

Krewetki w sosie maslanym, homar
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Deboutbertin DEBOVTRTRTLY

Vignerons & Faye d'Anjou

Stéphanie Debout i Vincent Bertin prowadza swoje gospodarstwo od 2012 roku. Na 10
hektarach uprawiajg winorosle, taki, sady i krzewy. Matzenstwo skupia sie na odmianach
Chenin Blanc, Pineau d'Aunis, Grolleau i Cabernet Franc. Sredni wiek winoro$li to okoto 45
lat. Wszystkie prace na winnicy wykonywane sg recznie a oraniem winnic zajmuje sie Anatol
- kof nalezacy do Vincenta i i Stephanie. Poza recznym zbiorem, selekcja winogron, rodzime
drozdze, wino przebywa 12 miesiecy na osadzie i przelewane jest do butelek bez filtracji i
bez siarki. Czerwone winogrona sg miazdzone nogami, maceracja trwa od tygodnia do
dwoéch w otwartych zbiornikach. Pomiedzy winorosla a butelka, nie jest stosowany zaden

produkt ani dodatek, wina od Deboutbertin to 100% soki winogronowe.



