YN VININOVA

Vino di Sasso

KRAJ Grecja

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 13

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

POTENCJAL
LEZAKOWANIA do 10 lat

APELACJA Robola of Kefalonia PDO

ZAWARTOS$C
ALKOHOLU 13,4%

KOLOR Biate

Wino biodynamiczne, Wino
CERTYFIKATY naturalne, Vininova naturalnie

Wiegcej informaciji:

Kolor cytrynowo-zielony. Aromatyczny nos z nutami cytrusow jak mandarynka,
grejpfrut czy brzoskwinia. Wino w smaku kwasowe, mineralne. Dobrze
zbalansowane z delikatnymi maslanymi nutami. Swieze i rzeskie.

Potrawy:

Sery miekkie, risotto alla milanese


file:///

Sclavos

Rodzina Sclavos od wiekow ma swoje korzenie w greckiej Kefalonii - najwiekszej
z wysp potozonych na Morzu Jonskim. Lata temu czes¢ rodziny wyemigrowata do
dzisiejszej Odessy, gdzie handlowali pszenicg oraz zatozyli winnice.

W 1919 podczas rosyjskiej rewoluciji, Evriviadis, pra pradziadek wrécit do
ojczystej Kefalonii. Tam zasadzit pierwsze krzewy Mavrodaphne i Vostilidi - ktore
pozostaty do dzis.

Dzisiaj, dwa pokolenia pozniej, winnica Sclavos jest biodynamiczna, skrzetnie
prowadzona przez Spirosa, potomka Evriviadisa.

Wszystkie winnice spetniajg te same kryteria: stare winorosle, spontaniczna
fermentacja, dzikie drozdze, brak filtracji i symboliczne uzycie siarki.

Winorosle nie sg nawadniane i korzystajg z unikalnego, wapiennego terroir
regionu.

Gtownym celem winnicy jest produkcja wina zwigzanego z terroir Kefalonii, z jej
faung, florg i mikroklimatem, by tworzy¢ ro6znorodne wina naturalne. Sama wyspa
Kefalonia stynie z wysmienitych win. Znane s3 tu miedzy innymi takie szczepy jak
robola, muscat czy mavrodaphne. Najpopularniejszg kefaloriskg odmianag
winogron jest zdecydowanie biaty szczep robola, ktéra daje wina o nieco
kwiatowym aromacie, jednoczesnie swieze i rzeskie z cytrusowa nutg. Na uwage
zastuguje rowniez mavrodaphne - szczep, z ktérego produktowane jest wino
czerwone.



