Blanc de Blancs
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Wiecej informaciji:

Kalorycznosc¢ 24 kcal / 100 ml

Potrawy:

Satatka owocowa, aperitif

Carl Jung

MINIMALNA
TEMPERATURA 6.00 st.C

YN VININOVA

BEZALKOHOLOWE
JEDNOSTKA

MIARY Butelka
ILOSC SZTUK

W KARTONIE 6.00

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 7

KRAJ Niemcy

KOLOR Biate

CARL JUNG

Winnica Carl Jung powstata w 1868r. w Ridesheim nad Renem w regionie
Rheingau jako firma produkujgca tradycyjne wino. W 1908 r. syn zatozyciela
winnicy wynalazt patent na produkcije win bezalkoholowych i odtgd winnica
produkuje wytacznie wina bezalkoholowe, o obnizonej zawartosci alkoholu oraz
wina musujgce. Wino produkowane tradycyjnie poddawane jest procesowi

dealkoholizacji - specjalnie opatentowanej metodzie eliminacji alkoholu poprzez
podgrzewanie wina do 30°C . Wino zachowuje oryginalny smak i aromat, jednak
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poziom alkoholu spada prawie do 0,0% Dzieki temu wina bezalkoholowe Carl Jung
posiadajg certyfikat Halaal. Obecna produkcja to ponad 10 milionéw butelek.
Winnica Carl Jung sprzedaje wina bezalkoholowe do 30 krajow na catym sSwiecie.

Wino bezalkoholowe produkuje sie tak jak wino alkoholowe, czyli w procesie
fermentacji soku z winogron zwanym winifikacjg. Réznica polega na tym, ze na
koncu procesu wino pozbawiane jest alkoholu powstatego na skutek fermentaciji.
Alkohol usuwany jest po produkcji w opatentowanym procesie ekstrakcji
prozniowej. Dzieki temu procesowi wino zaczyna wrze¢ w temperaturze okoto
30°C, a alkohol ulega odparowaniu. Ekstrakcja préozniowa w precyzyjnie
kontrolowanych warunkach pozwala na najwyzszg mozliwg redukcije alkoholu,
nawet do poziomu 0,0%. Co wigcej, w procesie dealkoholizacji wina nie tracg
flawonoidow, tanin czy tez polifenoli, bioaktywnych czgsteczek odpowiedzialnych
za korzysci zdrowotne. Warto zauwazyc, ze redukcja alkoholu do poziomu 0,0% w
przypadku niektorych produktéw zostata potwierdzona certyfikatem Halaal, dzieki
czemu wina bezalkoholowe cieszg sie duzym zainteresowaniem w krajach
arabskich. Inng metoda pozbywania si¢ alkoholu z wina jest metoda wirujgcych
stozkow, ktora polega na odwirowywaniu alkoholu. Metoda ta powoduje
niewielkie straty w objetosci napoju, co uzupetniane jest najczesciej sokiem
moszczowym. Po takim procesie poziom alkoholu w winie jest mniejszy niz 0,5%
catkowitej objetosci, co pozwala okresli¢ go mianem bezalkoholowego.

Wina bezalkoholowe cechuja sie bardzo niskg kalorycznoscig. W tradycyjnych
winach gtownym nosnikiem kalorii jest alkohol. Gdy wina te zostang poddane
procesowi dealkoholizacji, ich kalorycznos¢ spada nawet do 95%

Wino bezalkoholowe jest Swietng alternatywa dla 0sob, ktére z réznych przyczyn
nie chcg, nie powinny badz nie mogg spozywac alkoholu

- kobiety w cigzy, matki karmigce, chorzy na nadcisnienie, miazdzyce czy
cukrzyce, sportowcy, kierowcy, osoby bedace na diecie.



