YN VININOVA

Czasna

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

MINIMALNA
TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ Polska

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 11

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 2-3 lata

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 12,0%

KOLOR Biate

NAGRODY Wine Expo Polska braz

Wiecej informaciji:

Reczne zbiory, maceracja na zimno przez 12h i wyciskanie winogron, klarowanie
przez naturalne osadzanie sie osadow. Fermentacja i starzenie przez 6 miesiecy w
barrique w procesie malolaktycznym. Nastepnie wino dojrzewa przez 3 miesigce w
stalii 6 miesiecy w butelce.

Potrawy:

Makaron cacio pepe, aperitif

L'Opera Winnica

L’OPERA
WINNICA


file:///

Winnica L’Opera to projekt, ktory powstat w 2014 roku. Pomyst narodzit sie w
gtowie odwazneji ambitnej dziewczyny - Irminy Szpak oraz jej dwoch wtoskich
przyjaciot, ktorzy pracujg w branzy winiarskiej we Witoszech. Wszystko zaczeto
sie kilka lat temu, kiedy wtascicielka poprosita ich o opinie na temat mozliwosci
produkciji wysokiej jakosci win w Polsce. Winnica L’Opera poprzez umiejetne
przetwarzanie winogron uprawianych z najwyzszg starannoscig udowadnia, ze
ziemie polskie sg w stanie zaoferowac doznania najwyzszej jakosci. Wiedza,
pasja, zyzna gleba, odpowiedni klimat i potgczenie serc wiosko-polskich - to tylko
niektére elementy pozwalajgce stworzy¢ wina najlepszego gatunku.



