YN VININOVA

Carboniq

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 10

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 1-2 lata

JEDNOSTKA

MIARY Butelka
KRAJ Stowacja
MINIMALNA

TEMPERATURA 10.00 st.C

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 10,5%

KOLOR Czerwone

Wino naturalne, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Wiecej informaciji:

Swieze, lekkie, soczyste wino, zrobione metodg maceracji weglowej znanej z
Beaujolais. W nosie truskawki i poziomki, w smaku owocowe tutti frutti, soczystosc i
lekkosc.

Potrawy:

Dojrzewajgce wedliny

Magula My
I


file:///

Historia uprawy winorosli i produkcji wina rodziny Magula jest spleciona z
lokalnoscia i jej historig i siega roku 1930, kiedy to pradziadek Joseph Husar
nabyt ziemie obecnych winnic. Od 2001 roku kolejne pokolenia kontynuujg
tradycje rodzinng doktadnie tam, gdzie zostata przerwana przez okres
komunistyczny. W 2007 roku rodzina Magula posadzita na dziatce dziadka
krzewy Blaufrankisch, ktore daty pierwsze regularne zbiory w 2011 roku.
Winogrona wyjatkowej jakosci zostaty przeksztatcone w gtebokie i ztozone
wina, zachecajgc do dalszego odkrywania unikalnego potencjatu terroir, w
ktorym zatozono winnice. Dzigki wsparciu wielu lokalnych stowackich i
austriackich winiarzy, rodzina Magula odnalazta wtasng droge i postanowita
skupi¢ sie na biowinifikacji, autentycznej i niskointerwencyjnej metodzie
produkciji win. Jak sami méwig, ich sita tkwi w pracy zespotowej i osobistym
zaangazowaniu kazdego cztonka rodziny, w tym dtugoletnich
wspotpracownikow.



