YN VININOVA

Col Fondo Brut Nature

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 10

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 1-2 lata

KRAJ Wiochy
JEDNOSTKA

MIARY Butelka
ILOSC SZTUK

W KARTONIE 6.00

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

APELACJA Con.-Val. Prosecco DOCG

KOLOR Biate

NAGRODY Vinous 92 pkt.

Wiecej informaciji:
Tradycyjna nazwa Col Fondo zostala zmieniona przez przepisy apelacji na Sui Lieviti. Dostowne

tlumaczenie nowego terminu brzmi na drozdzach.

Wino powstaje na drodze podwdjnej fermentacji, jednak w odréznieniu od klasycznej metody produkcji
Prosecco (metody Charmata/ zbiornikowej), druga fermentacja odbywa sie w butelkach, a osad z

obumartlych drozdzy jest celowo pozostawiany w butelce.

Od klasycznego Prosecco odrdznia je rOwniez mniejsza intensywno$¢ musowania. Wino Col Fondo/ Sui

Lieviti to wina raczej fiizzante niz spumante.

Potrawy:

Salami, risotto z grzybami, bruschetta
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Winnica Adami, zatozona zostata w 1920 roku. Niezwyktg jakos¢ winogron
uzyskuje sie dzieki wapiennym glebom i ukierunkowaniu terenu na
potudnie. Dzigki nowoczesnym urzgdzeniom i wyspecjali-zowanej produkcji
wina, Adami otrzymata wyroznienie jako jedna z najlepszych winnic
produkujgcych spumante we Wtoszech i na swiecie. Jej wina musujace
cenione sg gtéwnie za ich delikatnosc¢ i finezje.



