YN VININOVA

Rosso di Montalcino

POTENCJAL
LEZAKOWANIA 5-7 lat

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00st.C

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 18

APELACJA Rosso di Montalcino DOC

ROSS0

DI
MONTALCING.

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,5%

KOLOR Czerwone

Wiecej informaciji:

Aromat:

Rubinowy kolor z refleksami granatu. Aromaty wisni maraschino, fiotkow i
czerwonych owocow.

Smak:

W ustach wielka finezja, delikatnosc i elegancja. Migkkie taniny na finiszu. "Mtode
Brunello” doskonatej jakosci. Wskazana dekantacja. Dojrzewanie 15 miesiecy w
debowej beczce. Potencjat starzenia: 10 lat

Potrawy:

Toskanskie wedliny i sery, gulasze, makarony z miesnymi sosami

Nagrody:

Wine Spectator 90 pkt

Potrawy:

Sery twarde starzone, steki, risotto z grzybami
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Casanova di Neri G d T

Giovanni Neri nabytw 1971 roku duzy maja tek w poblizu Montalcino.
Nazwat go Casanova di Neri. Pierwsze lata poswiecit na poszukiwanie
gruntow, ktore miaty rodzic najlepszej jakosci winogrona. Postanowit
utrzymac niskg wydajnosc¢ - na poziomie 40 hl z hektara - aby tworzy¢
wina wyjatkowo ekstraktywne. W procesie winifikacji duze znaczenie
zawsze miat i ma do dzisiaj dobor beczek do starzeni a oraz produkcja z
najwyzszym poszanowaniem dla tradycyjnych metod. Obecnie powierzchnia
upraw winorosli obejmuje 63 ha, na ktore sktada sie 7 winnic lezgcych w
roznych czesciach apelacji Montalcino. Wina Casanova di Neri nalezg do
grupy najwyzej ocenianych win na swiecie. Winnica jest znana gtownie z
produkcji rewelacyjnego Brunello a takze wybitnego Cabernet Sauvignon

Brunello “Tenuta Nuova“ znalazto sie na liscie “100 najlepszych win
na Swiecie” ogtoszonej przez Wine Spectator a Robert Parker za rocznik
2010 tego wina przyznat najwyzszg note 100 pkt.

\" Jest jedna rzecz, z ktorej j estesmy dumni i ktorej jesteSmy naprawde pewni - to
nasze winnice, ich jakosc i historia.\"

Giovanni Neri



