YN VININOVA

Campedello Pét-Nat

MAKSYMALNA

t TEMPERATURA 10
KRAJ Wiochy

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

ILOSC SZTUK
W KARTONIE 6.00

MINIMALNA
ROCI | TEMPERATURA 8.00 st.C
CAMPEDELLO
KOLOR Pomaranczowe

Wino naturalne, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Wiecej informaciji:
Maceracja na skorkach przez 10-15 dni, a nastepnie dojrzewanie w cementowych
zbiornikach przez 7 miesiecy.

Potrawy:

Grillowane ryby, risotto z grzybami

Croci CROCI

Croci to niewielka posiadtoS¢ w regionie Colli Piacentini w Emilia-Romania, ktora
Massimiliano Croci przejgt w 1999 roku. Na powierzchni 16 hektarow, 8,5 hektara
jest obsadzonych winorosla - Barbera i Croatina na wina czerwone oraz Malvasia
i Ortrugo na wina biate. Pozostata czes¢ obszaru stuzy do hodowli krow
mlecznych Croci i uprawy paszy, siana oraz jako pastwiska dla zwierzat. W
rzeczywistosci mleko byto gtéwnym produktem gospodarstwa az do 1970 roku.
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Wszystkie winorosle sg uprawiane w sposob organiczny, a winogrona zbierane
recznie. Produkcja utrzymuje sie na poziomie okoto 40 000 butelek rocznie.
Massimiliano postawit na jakosc, a nie iloS¢, przeksztatcajgc gospodarstwo w
nowoczesna winiarnie z naciskiem na produkcje win musujgcych.



